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Nicolas Rossignol fait le pari
du verre pour élever son volnay

Installé depuis 2016 dansta [} | s
zone d'activités de la Porte . (150 |

de Beaune, le vigneron vol- Ll | H e T 4 1
naysien, qui soigne une ving- 7l | A
taine d'hectares de vignes o0
dans la cBte de Beaune, élé-

ve 220 litres de volnay 1

cru Clos des Angles dans un

wine-globe. Un contenant en

verre peu répandu qu'il pour-

| rait développer a Uavenir.

ettre du Cios des Angles

dans un contenu sphén
gue, il fallait oser. Au fond de
$4 cave beaunuvise de plain
pied, Micolns Rossignol fait
trfiner son premuer wine-glo
be sur gson support ef une pa
letie, de bois,  histoire d'éviter
l'accident pour ce contenu on
verre, ‘plus fragile que les au
tres, guj renferme 220 litres de
premier,cru de Volnay, le vil
lage diolgine de ce profes-
siﬁnnci rfcmmu. qui upn.-fjuq_
tué sa premicre vinification
en 1994 au, sein du domaine
farmilinl.

Une solution créée
pour les vins blancs

Wiste sins mancne et sounre
enjilenr fagon moniteur de
ski, le viticulteur n'est pas os-
tontatoire mals n'est pas de
ceux qui s¢ cachent. {nsiallé
depuis 2016 dans des locaux
de 1 500 mitres carrés dens la
pone d'activité de la Porte de
Beaund, il vient de terminer
w8 cinguitme vinification

\:Iu:r place, déjd », souffle-t-il en
.\atuymt les lietx du regard
ng glirayd par un millésime
mly rendements deux fois in-
férdeurs b 2019 {lire par
J, il élrenne cette an-
née uity solution d'élevage dif-
férentd \gui commence toul

Unm

Wicolas Rossignel a intégré, cette année, un wine globe dans sa cuverie beaunoise. Un contenant en verre qu'il teste avec 220 litres de

"-;F|

volnay 1+ cru Clos des Angles. Photo LEFM. T

doucement & faire sa place
chez les viticulteurs © le wine
globe « Clest Michael Paet
zold, qui dirige une sociglé
bordelaise de traitement du
vin, qui m'a fait découvrir ces
sphires en verre, Celle-ci con
tiemk, 220 litres, mais ils vont
bientdl en fabriguer gui con
tiennent, 600 litres », détaille-

mais peu généreux

t-il en caressant la surface po
lie

54 n'est pus ke premicr &
utiliser ces globes, In méthode
Edait, jusqu'ici, plutid dévalue
aux vins blancs @ < Arnaud
Ente, & Meursault, vinifiail
des Dames-Jeannes ol a déve
loppé cetie solution avec Pa
etzold. Leg chompagnes Sue

lésime 2020 « plein d’énergie »,

Alors que les \-"in;du mrilltsime ' 2020 se
repasent dans led it cnteeposts dans ln
cave de plainpicd e Nicolas Rossignol,

| le vitieulteur revient sur une annde dont il
“apprécie « lénergiv, 185 vins sont toni-

. ques, il ¥ a de Vacide tartrique. ity 2 un
‘wrai style bourguignon, phs rhodanien,
abme des degres llnq‘:ollquﬂ chtre 15,87 et
15,2% Au niveau du climal, on'est quass

b*
ger Tep 161 voulait dire aussi vendanger
des rhiding qui n'étaient pas mirs », souli-

gne ool Wjuidm de ln dite de venidan-

*, in godtant les bales, Sur
lud 20 eh duy domaine, les rende-
ments ot oscilld Entre 18 hectolitres par
0 hithn Des parcelles proches
lées wyee parfols prés d'une
art, efle vigimeron o fait le

ment gons le Mouveau monde, lestempé- | choix daugmienter i proportion di ven-
ratures siontent huut, le nivesu d'blool  dunge entidre dyns plug[%n ¢ uvidn ylec
- #umsi, quand ¥ acidité baisse. Mais vendun-  tionoées. W it
- ‘_ 3 "\x '.\ ‘I".\
'\ b It

nen ks ubbisent aussi. Pour
mia part, | décidé d'y meltre
du vin rouge =, sourl Nicolas
Rossignol, dont 'objectif st
¢lmir : & Un vin sans apport de
bois. Le verre ¢st une matwre
noble, el j'ai trés envie de dé
couvnir cette cuvie “hrule

Evoluer pour « continuer
i faire des vins
bourguignons »

Pour ce premier élevage, le
vigneron s choisi le volnay 1°
cru Clos des Angles, = un vin
hyper rand ot harmonicux
dont j'ai conservé 50 % des
grappes. ['hésitais avec le vol
iy 1 cru Santenots, nuis les
tanins de cette cuvde sont plus
structurds, of ool besoin du
bois. Je ne sais pas s |'pssem:
bleral ke résultat avec los vina
en it ou s nous Visolerons,
inals si cela marche, je n'hési-
{oral pas & développer 'élova-
ge dans les globes o veux

arder cot éclal, le fruit In

radchevr du pino nodr .

Pas forcément séduit par les
amphores, remises au godt du
jour par plusieurs domaines
de France el de la cbte vitico-
le, Nicolas Rossignol identifie
Vélevage des vins conme ung
ppération gui gagnerail & #re
trovaillée - « On a la chance
d'aveir bravcoup de techni-
ques disponibles, Dans les vi,
gnes et en enologie, ['ai Pim-
pression quon a fair le tour
L'élevage, c'est ce qu'on a le
moins développé. Henn Jayer
expliguait que chaguie L #ait
différent. Mon réve sermit de
pouvoir gérer chacun d'entre
eux dilféremment ».

Margué par le = changement
climatigue =, le viticulteur
souhaite avant tout » changer,
évoluer pour continuer i faire
| minie chose : des vins bour
guignons =, Ung gageurs
quand il faut veiller sur 20
hectures, et embouteiller ene
tre 30 ¢l 35 cuvées selon les
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